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1. Podstawowe informacje

Forma studiow studia stacjonarne
Stopien studiéw studia pierwszego stopnia
Profil praktyczny

Specjalnos¢ wszystkie

Rok studiéw / semestr | rok 2, semestr 3

Status przedmiotu obowigzkowy

Jezyk przedmiotu polski

Forma zajgc¢ wyktad ¢wiczenia seminaria inne
Wymiar zajeé 30 30

Liczba punktow ECTS | 5

2. Cele przedmiotu

c1 Zapoznanie si¢ z budowa, systematyka i procesami zyciowymi mikroorganizmow cho-
robotwdrczych i komensali, oraz ich rola w ksztaltowaniu jakosci zywno$ci.

C2 Zrozumienie wptywu mikroorganizméw wystepujacych w zywnosci na zdrowie i ja-
ko$¢ zycia ludzi.

3. Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnos$ci i innych kompetencji:

— wiedza z mikrobiologii w zakresie programu liceum og6lnoksztatcacego,
— wiedza z biologii z pierwszego roku studiow.

4. Efekty uczenia si¢ w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spolecznych:

Odniesienie do Odniesienie do
Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu efektéw uczenia charakterystyk

Po zrealizowaniu przedmiotu student: si¢ dla pro- 11 stopnia Polskiej Ramy
gramu studiow Kwalifikacji (poziom 6)

Symbol

ma o0g6lng wiedze o morfologii i funkcjono-
waniu organizméw patogennych (bakterii
EK1 | iwirusdow) wystepujacych w organizmie K_W07 P6S_WG
ludzkim, surowcach i produktach spozyw-
czych.

potrafi oceni¢ wyniki podstawowych badan
laboratoryjnych pacjentéw jak i produktow
spozywczych, a takze wykonaé posiewy
bakteryjne, przeprowadzi¢ hodowle wyizo-
lowanych kolonii bakterii oraz dokona¢ ich
identyfikacji w celu wykonania podstawo-
wej diagnostyki mikrobiologicznej; potrafi
na podstawie wynikow badan, podja¢ odpo-
wiednie kroki zaradcze w zakresie postepo-
wania dietetycznego.

przestrzega zasad bezpieczenstwa i higieny K KOS5 P6S_KK
pracy - P6S_KR

EK2 K_U06 P6S_UW

EK3
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5. Tresci programowe

WYKLADY
L Tematyka zaje¢ Liczba
P. Opis szczegolowych blokow tematycznych godzin
Morfologia mikroorganizmow i metody jej badania. Klasyfikacja drob-
w1 - . 2
noustrojow. Grupy bakterii.
W2 Ekologia i identyfikacja bakterii. 2
Fizjologiczna mikroflora cztowieka — skora, uktad oddechowy, pokar-
W3 mowy, moczowo-piciowy. Drobnoustroje komensale cztowieka. Ter- 2
miny zwigzane z zakazeniem i epidemiologia choréb infekcyjnych.
W4 Zakazenia uktadu pokarmowego. Zatrucia pokarmowe bakteryjne i wiru- 2
SOWe.
W5 Odporno$¢ przeciwzakazna. Nadwrazliwosc. 2
W6 Antybiotyki i antybiotykoterapia. 2
W7 Probiotyki i ich znaczenie fizjologiczne. 2
W8 Charakterystyka mikroorganizméw wystepujacych w zywnosci. Pato- 2
geny wystepujace w zywnosci i choroby przez nie wywotywane.
W9 Mikroorganizmy wykorzystywane w produkcji zywnos$ci Biologiczne 2
metody utrwalania zywno$ci — fermentacije.
W10 Ocena jakosci mikrobiologicznej zywnosci. 2
W11 Metody niszczenia drobnoustrojow. Czynniki fizyczne wplywajace na 2
zywotno$¢ drobnoustrojéw w zywno§$ci. Sposoby konserwacji zywnosci.
W12 Zagrozenia mikrobiologiczne w Zywnosci. 2
Podstawowe cechy wirusow. Wiasciwosci 1 udziatl struktur wirusow:
W13 W patomechanizmie zakazenia, w diagnostyce, do produkcji szczepio- 2
nek. Diagnostyka zakazen wirusowych.
Podstawowe wiadomosci o grzybach. Klasyfikacja. Wystgpowanie grzy-
w14 bow w srodowisku, zywnosci i fizjologicznej mikroflorze cztowieka. Ba- 2
danie mykologiczne.
Bezpieczenstwo zywnosci, systemy zarzadzania jako$cig, normy Unii
W15 S 2
Europejskiej.
Razem 30
CWICZENIA
L Tematyka zajeé Liczba
P- Opis szczegolowych blokéw tematycznych godzin
Podstawowe techniki pracy z mikroorganizmami — typy posiewu, ho-
. dowle. Rodzaje podtozy mikrobiologicznych Cechy morfologiczne mi-
CW1-2 N . d . 6
kroorganizméw — metodyka barwienia Grama, posiew na ruch, reakcje
biochemiczne.
Charakterystyka i metody identyfikacji wybranych bakterii z rodziny En-
CW3-4 terobacteriaceae — posiew wymazow katu. Charakterystyka i metody 6
identyfikacji wybranych bakterii z rodziny Enterobacteriaceae — identy-
fikacja hodowli szczepow wzorcowych
Przygotowania probek zywno$ci do badan mikrobiologicznych na przy-
CW5-6 ktadzie jogurtu. Wykonanie rozcienczen dziesigtnych. Obliczanie liczby 6

kolonii. Charakterystyka Salmonella sp. oraz metody jej oznaczania w
produktach migsnych.
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Charakterystyka Escherichia coli i metody identyfikacji w produktach

CW7-8 miesnych. Metody identyfikacji Enterococcus faecalis w zywnosci. 6
CW9-10 | Metody badan owocow zakazonych grzybami. Kolokwium praktyczne. 6
Razem 30

6. Metody dydaktyczne

M1 | Wyklad multimedialny.

M2 | Dyskusja.

M3 | Studium przypadku.

M4 | Metody poszukujace (¢wiczeniowo-praktyczne): laboratoryjne, obserwacje.

7. Obciazenie praca studenta

Srednia liczba
Forma aktywnosci nggﬁii)r\]/vgiie
aktywnosci

Godziny kontaktowe z nauczycielem akademickim, w tym:
Godziny wynikajace z planu studiow 60
Egzaminy w sesji 2
Godziny bez udzialu nauczyciela wynikajace z nakladu pracy studenta, w tym:
Przygotowanie si¢ do zajec 23
Przygotowanie sprawozdania z ¢wiczen 10
Przygotowanie do zaliczenia 13
Przygotowanie do egzaminu 17
Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu wynikajaca z calego nakladu 125
pracy studenta
Sumaryczna liczba punktéw ECTS dla przedmiotu 5

8. Metody oceny

a. Ocena formujgca

F1 | Wejscidwki — pytania otwarte.
F2 | Kolokwium — pytania otwarte.
F3 | Kolokwium praktyczne

F4 | Sprawozdanie z ¢wiczen.

b. Ocena podsumowujaca

P1

Egzamin koncowy.

c. Warunki zaliczenia przedmiotu

— obecno$¢ na zajeciach zgodnie z regulaminem studiow;
— uzyskanie pozytywnej $redniej ocen formujacych;
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— uzyskanie ponad 50% punktéw z egzaminu koncowego.

9. Kryteria oceny

Efekt uczenia si¢ EK1

na oceng 2

Student nie posiada wiedzy o morfologii i fizjologii mikroorganizmoéw komensali
i patogendw wystepujacych w organizmie czlowieka.

na ocen¢ 3

Student posiada ogo6lng wiedze o morfologii i fizjologii mikroorganizméw pato-
gennych i komensali wystepujacych w organizmie ludzkim.

na ocen¢ 4

Student posiada og6lng wiedzg o morfologii i fizjologii mikroorganizmow pato-
gennych wystepujacych w organizmie ludzkim oraz zna mikroorganizmy wyste-
pujace w zywnosci.

na oceng 5

Student posiada ogolng wiedz¢ o morfologii i funkcjonowaniu mikroorganizmow
patogennych wystepujacych w organizmie ludzkim oraz zna mikroorganizmy wy-
stepujace w zywnosci; zna choroby cztowieka wywotywane przez mikroorgani-
zmy patogenne oraz sposoby ich niszczenia.

Efekt uczenia si¢ EK2

na oceng 2

Student nie potrafi oceni¢ wynikoéw ani przeprowadzi¢ diagnostycznych badan la-
boratoryjnych probek katu ludzkiego ani probek produktow spozywczych (mleko,
migso, jaja) na obecnos$¢ bakterii z rodziny Enterobacteriaceac w tym szczegdlnie
z rodzaju Salmonella, Klebsiella i Escherichia.

na ocen¢ 3

Student potrafi wykona¢ prawidtowo badanie mikrobiologiczne probek katu ludz-
kiego stosujac odpowiednie techniki posiewu oraz dobierajac odpowiednie pod-
loza mikrobiologiczne na kazdym etapie badania.

na ocen¢ 4

Student potrafi oceni¢ i prawidtowo wykona¢ badanie mikrobiologiczne probek
katu ludzkiego; jak réwniez prawidtowo przeprowadza analize zywnosci. Wyho-
dowane kolonie patogendéw potwierdza wykonaniem preparatu mikroskopowego
barwionego metoda Grama.

na oceng 5

Student sprawnie dokonuje oceny wynikow mikrobiologicznych badan zywnos$ci
oraz probek katu pacjentow a takze prawidtowo wykonuje te badania stosujac 0d-
powiednie metody. Ponad to dopetnia diagnostyke wykonujac preparaty mikrosko-
powe. Potrafi podja¢ odpowiednie kroki zaradcze w zakresie postepowania diete-
tycznego u 0sob bedacych nosicielami patogennych drobnoustrojow lub u ktorych
potwierdzono chorobe bakteryjna albo wykazano zatrucie.

Efekt uczenia si¢ EK3

na oceng 2

Student nie stosuje sie¢ do powszechnie stosowanych zasad bezpieczenstwa i hi-
gieny pracy, ktérymi migdzy innymi jest: zaktadanie odziezy ochronnej, dezynfek-
cja rak i powierzchni roboczej w laboratorium.

na ocen¢ 3

Student zaktada odziez ochronng. Dba o czysto$¢ miejsca pracy myjac narzedzia
i blat stanowiska roboczego.

na oceng 4

Student w laboratorium pracuje w odziezy ochronnej, zachowuje czystos¢ stano-
wiska pracy oraz dba o dezynfekcj¢ powierzchni roboczej, narzedzi oraz rgk sto-
sujac specjalistyczne preparaty oraz naswietlanie promieniami UV.

na oceng 5

Student dokonuje dezynfekcji rak i powierzchni stanowiska roboczego przed i po
skonczonej pracy. Stosuje odziez ochronng oraz wykonuje wszystkie czynno$ci
majgce na celu zapobieganiu transmisji patogennych drobnoustrojow z badanych
probek materiatu biologicznego poza laboratorium, ograniczajac maksymalnie za-
infekowanie innych os6b. Wtasciwie przekazuje badane probki do utylizacji.
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10. Macierz realizacji przedmiotu

Odniesienie do
Efekty efektow uczenia Cele Tresci Metody Sposoby
uczenia si¢ | si¢ dla programu | przedmiotu programowe dydaktyczne oceny
studiow
W1-W15,
EK1 K_W07 C1,C2 CWI_CW10 M1, M3 P1, F1-F4
EK2 K_U06 C2 CW2-CW7 M4 F2, F4
EK3 K_KO05 C2 CW1-CW9 M4 F4

11. Wykaz pis$miennictwa

a. PiSmiennictwo podstawowe

1 Kisielewska E., Kordowska-Wiater M., Cwiczenia z mikrobiologii ogélnej i mikrobiologii
" | Zywnosci, Lublin 2015.

2 Wojtatowicz M., Stempniewicz R., Zarowska B. (red), Mikrobiologia zywnosci. Teoria
" | i éwiczenia, Wroctaw 2009.

3 Wojtatowicz M., Stempniewicz R., Zarowska B., Rymowicz W., Robak M., Mikrobiologia
" | ogolna, Wroctaw 2008.

4. | Szewczyk E.M., Diagnostyka bakteriologiczna, Warszawa 2013.

b. PiSmiennictwo uzupelniajace

1. | Zakowska Z., Stobinska H., Mikrobiologia i higiena w przemysle spozywczym, £.6dz 2000.

2. | Blazejak S., Gientka 1., Wybrane zagadnienia z mikrobiologii zywnosci, Warszawa 2010.

12. Zatwierdzenie karty przedmiotu do realizacji

(kierownik zaktadu)

(miejscowosé, data)

Przyjmujq do realizacji (data i podpisy 0sob prowadzacych przedmiot)

(dziekan wydziatu)
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